
Alle verwendeten Zutaten stammen aus vorwiegend 
regionaler und nachhaltiger Produktion oder 

werden direkt von den Bauern bezogen. Für unsere 
Fischspeisen legen wir großen Wert darauf, faire 

Händler zu wählen und eine nachweisbare Herkunft 
sicherzustellen. Die Forellen werden entweder frisch 

aus dem Thara-See gefischt oder von 
lokalen Fischern bezogen. 

Mehr Informationen über unsere 
Produktionsverfahren findet ihr in unserem Journal. 

Empfehlung von Fritz

Unsere Allergenliste finden Sie in einer 
separaten Mappe – fragen Sie einfach unser 

Team, oder Fritz hilft Ihnen gerne weiter!

Sweet
 

Lauwarmer Schoko-Brownie mit Pekannüssen – Joghurteis  
Himbeeren, gesalzene Karamellsauce

10,50

Frische Erdbeeren mit Kaffee-Eis, 
Schoko-Espuma und Crumble

9,50

Rosato Trevenezie – Rosa dei Masi 
5,50

First
Spaghetti Monograno allo Scoglio

– Cocktailtomaten, Basilikum – 
25,90 

Fritto Misto mit Limetten-Knoblauch Mayo
19,90

Ravioli aus gebranntem Mehl mit Kartoffel-Topfen Füllung, 
Pfifferlingen – Röstzwiebeln und Kornblumen

17,50
 

 Schulthaus Pinot Blanc Riserva Limited Edition
 – St. Michael Eppan  7,50 

Starters
Austern ( 3 Stück)

13,90

Cantabrico Sardellen mit Puschtra Breatl und Butter
13,90

 
Caesar Salat – Romana Salat Herzen mit Parmesan, 

Croutons, Zirmnüsse, Radieschen und Apfel
19,90

Blauwal Trento Doc Extra Brut – Cesconi  8,50

Main
 

Thara-Forelle im Ganzen mit Tagesbeilagen
26,90

 
Gebackenes Schnitzel nach Wiener Art vom Huhn, 

Kartoffelstangen, Preiselbeeren
21,90

 
250g Tagliata vom Rind mit Tagesbeilagen

33,50

Pinot Noir/Blauburgunder – Mauslocher  6,50

Kein Witz: 
Fritz hat Fisch 

Ob Wolfsbarsch, Steinbutt oder Goldbrasse  
Manchmal schwimmt was Besonderes rein! 

Ganz, zum Teilen und richtig frisch.  
Frag unser Team oder reserviere vorab !

Fritz Brettl for 2 
 Lauwarmer Oktopussalat mit Kartoffeln, 

Oliven, Sellerie, Kapern 
Burrata mit Wassermelonen-Minze Salat 

und geeister gelber Tomate
Karreespeck vom Bauern mit Schwarzensteinkäse, 

Rucola und Vollkorngrissini
Austern

 Gebackene Forelle mit Wildkräutermayo 
und süß-saure rote Zwiebel

25,90 pro Person

Franciacorta Brut Cuvée Prestige – Ca’ del Bosco 9,50
 Psst…

Schon unseren Tagesaperitif probiert? 
Auch alkoholfrei erhältlich


